
V I E I L L E  P R U N E  L E H M A N N
Distillerie d'Alsace depuis 1850 - Vieillissement en Fûts

FICHE D'IDENTITÉ

Origine Obernai, Alsace, France

Producteur Distillerie Lehmann (Plus ancienne d'Alsace)

Catégorie Eau-de-Vie de Fruit Vieillie

Alcool / Format 40% Vol. / 70 cl

Élevage En fûts de chêne

L'ART DE LA QUINTESSENCE

La Vieille Prune Lehmann est le fruit d'un savoir-faire ancestral transmis par la plus ancienne
distillerie d'Alsace. Issue de quetsches rigoureusement sélectionnées, cette eau-de-vie est
patiemment vieillie en fûts de chêne. Ce passage sous bois lui apporte sa robe ambrée
caractéristique et une complexité aromatique où le fruit se marie harmonieusement aux notes
vanillées. 

NOTES DE DÉGUSTATION

NEZ :  Chaleureux sur la prune confite, la noisette et de subtiles épices douces. 

BOUCHE :  Attaque souple, texture veloutée. Gourmandise de prune mûre et de
vanille. 

FINALE :  Longue et suave, avec un retour élégant sur le noyau de fruit. 

SERVICE

Incontournable en digestif, servie à température ambiante dans un verre tulipe ou ballon.
Parfaite pour accompagner un café gourmand ou une tarte aux fruits d'automne. 



L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Distillerie Lehmann - Maître Distillateur, Alsace, France. 
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