
RHUM BRUN HSE - FEDERICA MATTA
Le Voyage des Imaginaires - Rhum Élevé Sous Bois AOC

Fiche d'Identité

Appellation AOC Martinique

Type Rhum Agricole Brun (Élevé Sous Bois)

Élevage 12 à 18 mois en fûts de chêne

Degré / Format 42% Vol. / 70 cl

Design Édition illustrée par Federica Matta

Le Savoir-Faire HSE

Le rhum brun HSE Federica Matta est le résultat d'un passage maîtrisé sous bois qui sublime la canne fraîche

sans la masquer. Cet équilibre délicat offre un rhum souple et aromatique, parfait pont entre la force du rhum

blanc et la complexité des rhums vieux. Le flacon célèbre la rencontre entre l'artisanat du rhum et l'imaginaire

artistique. 

Notes de Dégustation

NEZ : Frais et vanillé. Notes de canne à sucre mûre, raisins secs et boisé léger.

BOUCHE : Souple et ronde. Arômes de miel, de caramel blond et de fleurs séchées.

FINALE : Équilibrée sur les épices douces et une fine patine boisée.

Conseils de Service

Se savoure pur pour en apprécier la finesse ou en cocktail pour des créations élégantes. Se marie idéalement

avec des bouchées apéritives épicées ou des desserts légers aux fruits. 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Habitation Saint-Étienne, Martinique. Fiche produit 2026. 
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