
I M M O R T E L
Gin Artisanal des Marais Vendéens - Maison Vrignaud

IDENTITÉ DU SPIRITUEUX

Origine Luçon, Vendée, France

Distillerie Maison Vrignaud (Fondée en 1812)

Type Distilled Gin

Alcool 40% Vol.

Contenance 70 cl

SAVOIR-FAIRE & BOTANIQUES

Créé par la distillerie bicentenaire Vrignaud, le Gin Immortel tire son nom et son caractère unique
de la fleur d'Immortelle des sables, emblématique des dunes du littoral vendéen. Il est élaboré
par distillation de baies de genièvre et de botaniques soigneusement sélectionnées, offrant un
profil aromatique qui évoque les balades en bord de mer. 

PROFIL DE DÉGUSTATION

NEZ :  Frais et délicatement floral. Les notes caractéristiques de l'immortelle
(curry doux, foin coupé) se mêlent au genièvre. 

BOUCHE :  Attaque souple. Bel équilibre entre la fraîcheur herbacée, les notes de
fleurs jaunes et une touche saline. 

FINALE :  Élégante et persistante, portée par des nuances de garrigue et de brise
marine. 

CONSEILS DE DÉGUSTATION

Parfait en Gin & Tonic avec un tonic neutre et une branche de romarin ou quelques fleurs séchées
pour souligner son côté floral. Sa finesse lui permet également d'être apprécié pur sur glace. 



L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Distillerie Vrignaud, Luçon, Vendée. Depuis 1812. 
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